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Лужна пептонна вода  (pH 9.0) ТМ008 
 
для збагачення вібріонів 
 
Склад 

Інгредієнти Грам/літр 

Хлорид натрію 30.00 

Пептичний перевар тваринної тканини 20.00 

* гомогенний, легко сипучий, гігроскопічний порошок. Зберігайте герметично закриту упаковку, що міс-
тить сухе середовище при температурі нижче 25

0
С. Після розкривання або перепакування  зберігайте  

флакон в приміщеннях з низьким рівнем вологості при тій же температурі. Бережіть від потрапляння 
вологи та світла. 
 
Приготування: 
Розмішати 50.0 г сухого середовища в 1 л дистильованої води. При необхідності нагріти з помішуван-
ням, щоб повністю розчинити середовище. Розлити в пробірки або флакони. Автоклавувати при тем-
пературі 121

0
С та тиску 1.1 ат. на протязі 15 хвилин. Охолодити до кімнатної температури перед вико-

ристанням. 
 
Зовнішній вигляд: Світло-жовтий, прозорий 
рН при 25

о
С: 8.6 ± 0.2 

 
Принцип дії: 
Лужна пептонна вода використовується для накопичення та збагачення холерних вібріонів і Vibrio spp. 
з продуктів харчування, води, фекалій і клінічних матеріалів. Клінічні матеріали, що містять невелику 
кількість вібріонів, повинні висіватися на збагачувальні поживні середовища перед тим, як бути пере-
несеними на селективні середовища, наприклад TCBS агар. Пептичний гідролізат тваринної тканини 
джерелом азоту, вуглецю та інших важливих поживних речовин. 
Зразок морепродуктів у кількості 10 г вносять в 90 мл лужної пептонної води и інкубують 18-20 г при 
37°С. Пролонгована інкубація пригнічує мікроорганізми-контамінанти. Висока концентрація хлориду 
натрію сприяє зростанню холерних вібріонів, в той час як відносно високе значення рН середовища 
пригнічує супутню мікробну флору. 
 

Культуральні властивості:  
проявляються після інкубування (10

3 
КУО/мл)

 
при t 35-37

0
C протягом 18-24 годин. 
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№ 
з/п 

Штами мікроорганізмів АТСС 
Інокулят 

(КУО) 
Ріст 

1 Vibrio cholerae  15748 10
3
 Добрий 

2 Vibrio parahaemolyticus 17802 10
3
 Добрий 

3 Vibrio vulnificus  27562 10
3
 Добрий 

4 Vibrio furnissii 11218 10
3
 Добрий 

http://www.titanmedia.in/

